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E'tjna drie jaar geleden zagen gastvrouw Manelie
Clercx enechtgenoot Filip Vanheusden isommelier)
hun levensdroom in vervulling gaan: een eigen
gastronomisch restaurant. Geen  gemakkelijke
keuze, want Marielle en Filip vwaren [en zijn nog
altid) de eigenaars van de aanpalende, druk
bezochte brasserie T Borrelhuis. Met De KwiZien
kozen ze voor een restaurant met een hoot
huiskamergehalte en veel sfeer en gezelligheid.
Dat is in de eerste plaais te danken aan de
mooie, open keuken, het exclusieve werklenein
van de Hongaarse jonge chef Csaba Ignacz, die
gedurende een periode van zeven jaar de knepen
van het vak leerde bi sterenchef Luc Bellings
(restaurant Aan tafel bij Luc Belings in Hassett).
De KwiZien staat voor een moderne keuken
met veel frisse en alfjd seizoensgebonden en
kraakverse producten. Alle producten, op het
brood na, ziin huisbereid, totenmet de ariginele en
lekkere zoetjes bij de koffie. Er staat altijd wel een

lﬂtﬂi zeur; mei;ﬂpm i‘ceuiﬁu Op het

b{}{’d &aﬁtrﬂnﬁlmaﬂht kunsmmrkjes
_van Elmi: Cs&fb& lhmc’m iﬂe vmti{.,c'ﬁ‘-
mchter!‘m m?l vam st&rmﬁ:i:tef Luc

Bﬂlling&. J:,n de sam v:an gaatmnn-
nne sm gaqta"ﬂ}he:c} 'tr‘su .gmiie‘ten

lekker stukje vis op het menu. Langzaam gegaarde
duif en huisgemaakte terrine van ganzenisver zin
slechts twee van de vele, lekkere specialiteiten.
Wai menu's betreft, is er keuze uit een Iur chmenu
{voor- en hoofdgerecht en koffie, € 32, met win
€ 44), een dagmenu (voor- en hoc deqerwht en
dessed, € 44, met win € 58), het Kwidienmenu
fvisrgangen € 58, met win € 76), een maandeliks

wisselend seizoensmenu (vier gangen, € B8,
met win € 86} of een vifgangenmenu (€ 78

met win € 102) Op zondag sen speciaal
zondagsmenu (Vier gangen, € 58, met wijn € 69).
Chef-kokCsaba besteedt opvallend veel aandacht
aan de mooke presentatie van de gerechten. Elk
bord is moot visueel uitgebalanceerd, niet alleen
de smaakpapiien worden verwend, het oog wil
en krijgt hier ook wat. ..

De winkaart s niet te versmaden: een grool
aanbod Franse winen, een beetie Spaans,
ltaliaans en een paar winties uit Zuid-Afka. Altyd
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kwaliteitowinen aan een belaalbare pris, waﬂt
De Kwizien wesk met een soort “stopgeld’ voor
cde win: een bedrag van € 12,5 bovenop de
aankooppris van ge win. Leuk 15 de bondige
informatie b el win Ce op de winkaart venmeld
staat. Knap werk van eigenaar-sommelier Filip
Vanheusden. En we wal, mag hier zelfs de wijn
van thuis meshengen.

“Onze filosofie? De Kant ialen genieten van begin
tot het einde,” veriel gastwrouw Marielle Clercx.
"Het plaatie moet passen, er moet een goede,
ontspannen sfeer hangen, hier mag al eens
gelachen worden. £2n open keuken en een open
sfeer, alles mag gezen worden, kwi-zien. ..”

En dan hebben we het nog niet gehad over de
vergader- en feestzalen die zich boven restaurant
De Kwidien bewinden. Kortom, Marieglle en Filip
hebben de handen meer dan vol om in Hasselt
al hun gasten teweden fe stellen. Maar eerlijk
gezegd {en gesmaakt), het lukt hen wonderwel...
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